
品　名 容量 会員価格 ① ② ③ ④ ⑤ 原材料または成分

レーズンビスケット ５本 445
小麦粉(北海道)､レーズン(トルコ)､なたね油､酵母､食塩(シマ
マース)､もち玄米粉(秋田県)　開封前賞味期間　冷暗所で
6ヶ月

土佐の小魚天 2枚 298
魚肉（高知県）、でん粉（北海道）、水、食用菜種油、天日
塩、本みりん

8月の新共同購入品

オーサワジャパン

レーズンビスケット

北海道産小麦粉使用

レーズンの自然な甘み

砂糖・卵・乳製品

不使用

■自家製天然酵母使用

■しっかりとした歯ごたえ

流行に左右されず、変わらない製法で作り続けられてき

た「オーサワのレーズンビスケット」。

お子さまのおやつに、忙しい日のほっと一息におすすめ

です。

高知市の御畳瀬で水揚げされた、白身魚を使ったじゃこ

天（角天）

昔ながらの製法でアミノ酸等は入れず、なめらかな食感と

程よい塩味が特徴です。

土佐蒲鉾（高知市）
土佐の小魚天

カラーチラシも

ごらんください。

（②回目注文書と一緒に

配布します）



品　名 容量 会員価格 ① ② ③ ④ ⑤ 原材料または成分

水キムチの素 190ml 605
砂糖（てんさい（北海道））、有機りんご酢、有機米酢、食塩、こんぶだし、
生姜汁、澱粉、ガーリックペースト、香辛料、（一部にりんごを含む）

有機ノンフライ　醤油ラーメ
ン

1食 323

有機めん（有機小麦粉（北海道、青森、岩手)）、馬鈴薯澱粉、食塩）、有機
スープ（有機しょうゆ、有機ごま油、食塩、有機砂糖、有機米発酵調味料、発
酵調味液粉末、玉ねぎエキス、にんにくエキス、ねぎエキス、こしょう、昆布
粉末）、(一部に小麦・大豆・ごまを含む)

有機ノンフライ　味噌ラーメ
ン

1食 323

有機めん（有機小麦粉（北海道、青森、岩手)）、馬鈴薯澱粉、食塩）、有機
スープ（有機みそ、有機しょうゆ、有機ごま油、有機米発酵調味料、有機砂
糖、食塩、発酵調味液粉末、香辛料、にんにくエキス、昆布粉末）、(一部に小
麦・大豆・ごまを含む)

創健社

水キムチの素
乳酸発酵の爽やかな酸味が特徴の水キムチを、手軽に作れる

ようにアレンジした漬物調味液です。

材料はお好みの野菜と本品と、水だけ。野菜を「切って」、本品・

水と「混ぜて」「漬けるだけ」で、さっぱりとした水キムチを手軽に作

ることができます。

漬けて１日後からが、食べ始めの目安です。

★酵母エキス不使用です！★

②⑤回目

掲載

④回目

９月①回目

配送

〇こだわりの有機ＪＡＳ認証ラーメン

創健社グループの自社工場で作り上げた麺に、有機認証のスープを合わせた、純植物性の有機ＪＡＳ認証の即席ラー

メンです。本格的な美味しさと、からだへのやさしさを両立しました。

〇国産有機小麦粉１００％のノンフライ麺

希少な国産有機小麦粉（北海道・青森・岩手産）を絶妙な比率でブレンドしています。丁寧に蒸し上げ、時間をかけて乾

燥していますので、生麺のようなもっちり・コシのある麺をお楽しみいただけます。

創健社

有機ノンフライ

醤油ラーメン 味噌ラーメン

作り方は、別チラシを

ご覧ください。


