
品　名 容量 会員価格 ① ② ③ ④ 原材料または成分

カンパーニュ 1個 716 小麦粉（小麦（国産））、パン酵母、食塩

ぼうしパン 1個 248
小麦粉（小麦（国産））、無塩バター、卵（PHF）、糖類、パン酵母、食
塩

メロンパン 1個 248
小麦粉（小麦（国産））、糖類、卵（PHF）、無塩バター、パン酵母、食
塩

Artisan有機レーズン＆ヘーゼ
ルナッツチョコ

40g 579
有機全粉乳、有機粗糖、有機ココアバター、有機カカオマス、有機レーズ
ン、有機ヘーゼルナッツ、有機黒糖、有機バニラ

ラムレーズンチョコ 40g 542
ラムレーズン（レーズン、ラム酒）(国内製造）、チョコレート(粗糖、カ
カオマス、ココアバター)(ドイツ製造)

ピーナッツバター 
有糖クランチ

100g 644
有機落花生（ベトナム産）、含蜜糖（国内製造）、落花生油（ベトナム
産）、食塩（路島製造）

純国産 蜜いも 150g 569 さつまいも（徳島県産）、粗糖（さとうきび（種子島産））

プラスフリー
玄米焼かりんと

40g 299
玄米（北海道産）、黒糖（さとうきび（沖縄県産））、てん菜糖（てん菜
（北海道産、遺伝子組替えでない））、食塩（海水（北海道産））

11月の新共同購入品

①回目

掲載

②回目

配送

外側はサクサク、中は

もっちりとした食感の

メロンパンです。

薄皮ごとローストしたピーナッツに、奄

美大島産の含蜜糖、淡路島の海の釜炒り

塩を加えて練り上げた、 クランチタイ

プの有糖ピーナッツバター。

パンに塗るのはもちろん、そのまま舐め

ても美味しいように、控えめな甘さで上

品に仕上げました。 ピーナッツの味わ

いと香ばしさ、甘みが口いっぱいに広が

り、きゅっと引き締まった塩後味が癖に

なります。

「プラスフリー 玄米焼かりんと」

「ピーナッツバター 有糖クランチ」

NICONICOYASAI

「ぼうしパン」

ノースカラーズの「お菓子」2種
小さなお子様から、シニアの皆様まで、全ての方々に安心して食べていただけるものしか作りません。

添加物を使用した商品が、たくさん出回っている現在だからこそ、

信頼される良いものを作り続けたいと思っています。

「Artisan有機レーズン＆

ヘーゼルナッツチョコ」

「カンパーニュ」

高知県を代表するパン。

外側だけでなく、てっ

ぺんの部分もとっても

美味しいです。

「純国産 蜜いも」

第3世界ショップの

「フェアトレードチョコレート」2種
ドミニカ共和国のカカオ、パラグアイの粗糖、スイスのミルクなど、栽培してい

る人・過程がわかるものにこだわり、原料供給地への技術支援や安定的な

購入によって、小規模農家の生活向上を応援しています。

「ラムレーズンチョコ」

限定アートパッ

ケージのフェアト

レード＆オーガ

ニックチョコレー

ト。レーズンの甘

酸っぱさとヘーゼ

ルナッツの香ばし

い風味が、ミルク

チョコレートの濃

厚な甘味を引き立

ます。

ほのかに香るラム酒が上品な、

大人のラムレーズンチョコ。

レーズンにラム酒をさっとま

とわせ、ビターチョコレート

でくるみました。

※アルコール約0.9％配合。

全ての原料が国産の贅沢な「純国産」シ

リーズ。ひと口サイズの鳴門金時をほくっ

と蒸しあげ、蜜に漬け込んだ後、仕上げに

オーブンで香ばしく炙りました。

小麦粉を使わないノンフライの玄米焼かりん

と。油を使わずに、専用の機械でヘルシーに

仕上げました。

玄米の風味と素材を生かしたやさしい味わい

と、パフのような軽い食感が特徴です。黒糖

との相性が良く手が止まらない美味しさです。

さくらベーカリーの「国産小麦のパン」3種
1997年創業の香美市土佐山田町のパン屋さん。"あんしんこねて、おいしいとどける"

100%国産小麦と天然酵母を使い、安心で美味しいパンを作り続けています。

「メロンパン」

フランスパンの一種である

「カンパーニュ」。

国産小麦とパン酵母と塩だけ

のシンプルなパンです。

中くらいの丸いホールでお届

けしますので、お好みの厚さ

に切ってお召し上がりくださ

い。
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都納豆 80g 173 大豆（北海道産）、納豆菌

北海道有機小粒納豆
40g×
3

324
有機大豆（転換期間中）（北海道産）、納豆菌【たれ】しょうゆ、水
飴、砂糖、昆布エキス、食塩、みりん、醸造酢、魚介調味料、【から
し】からし、水飴、醸造酢、食塩、米油、レモン果汁、香辛料

OGコットン綿棒 180本 329 綿、紙（軸）（日本製）

小杉食品の「納豆」2種
昭和8年創業。納豆本来のおいしい味は、国産大豆でなければ実現できません。

納豆づくりは豆づくりから。

素材となる豆が育つ大地から大切に管理して、おいしい納豆をつくっています。

「北海道有機小粒納豆」「都納豆」

創業者が「都で作っていた納豆だから都納

豆にしよう」と名付けた看板品。

国産大粒大豆を100%使用し、納豆を包む

素材には納豆の発酵熟成に最適な経木を使

用しています。納豆が水分の発散により少

し硬めになる場合がありますが、昔ながら

の風味のあるおいしい納豆をご賞味いただ

けます。大粒で程よい硬さと歯ごたえです。

北海道産有機栽培小粒大豆を使用。北海

道で丁寧に栽培された大豆を使用してい

ます。

小粒でふっくら美味しく、少し甘めで旨

みの多いたれの納豆です。

①③回目

掲載

②④回目

配送

「オーガニックコットン綿棒」

丸三産業

無農薬有機栽培綿を使用した、お肌にやさ

しいソフトな使いごこちのコットン綿棒で

す。

メイクのこまかい部分には涙型、耳のお手

入れにはスパイラル型が便利です。


