
品　名 容量 会員価格 ① ② ③ ④ 原材料または成分

圧搾一番搾り国産こめ油
紙パック

600g 1,332 食用こめ油（国内製造）

植物素材のカルボナーラ風
パスタソース

150g
（1食）

549
野菜（玉ねぎ、エリンギ、人参）（国産）、豆乳（大豆（国産））、
とうもろこしペースト（とうもろこし（アメリカ））、べに花油、練
りごま、食塩、小麦粉、砂糖、野菜エキス、りんご酢、黒こしょう

サラダチキン（ブラック
ペッパー＆ガーリック）

100g 399
鶏肉（国産：宮崎、兵庫、鳥取、島根、徳島等）、ブラックペッパー
（マレーシア）、にんにく（国産）、食塩（国産）

サラダチキン（カレー） 100g 399
鶏肉（国産：宮崎、兵庫、鳥取、島根、徳島等）、カレー粉（ターメ
リック（インド）、コリアンダー（モロッコ）、クミン（インド）、
フェネグリーク（インド）、その他）、食塩（国産）

サラダチキン
（長ネギ＆生姜）

100g 399
鶏肉（国産：宮崎、兵庫、鳥取、島根、徳島等）、長ネギ（国産）、
生姜（国産）、食塩（国産）

6月の新共同購入品

「圧搾一番搾り国産こめ油紙パック」

築野食品

国産原料の胚芽と米ぬかを原料としたこめ

油です。溶剤不使用の圧搾製法で搾油しま

した。素材の持ち味を活かすさらっとした

風味の良さが特徴です。

酸化しにくいので、ドレッシング・マヨ

ネーズ・炒めもの・加熱調理など、あらゆ

る料理におすすめです。

使いやすい紙パック容器です。畳んでコン

パクトに処理できるのも嬉しいポイント。

※「圧搾こめ油コメーユ」は在庫限りで取

扱い終了です。

「サラダチキン

（ブラックペッパー＆ガーリック）」 「サラダチキン（カレー）」
カレー味でスパイシーに仕上げました。
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ピリッとしたブラックペッパーと、にんに

くの風味が鶏肉のうま味を引き立てます。

「植物素材のカルボナーラ風パスタソース」

創健社

「サラダチキン（長ネギ＆生姜）」
長ネギと生姜の風味が鶏肉のうま味を引

き立てます。国産原料のみを使用。

内野屋の「サラダチキン」3種
国産鶏の胸肉でつくった常温保存できるサラダチキンです。

鶏肉の余分な水分だけをおとした独自製法。

食品添加物・保存料不使用。だから安心、安全、雑味無し。

国産大豆の豆乳をベースにコーンの甘みとねりごまのコクを

加えクリーミーに仕上げました。植物素材１００％のカルボ

ナーラ風パスタソースです。通常「カルボナーラ」に使用さ

れる「パンチェッタ（生ベーコン）」の代わりに「エリン

ギ」を使用しました。



品　名 容量 会員価格 ① ② ③ ④ 原材料または成分

えごま一番入り
イタリアンドレッシング

150ml 508

糖類（水飴（甘藷（鹿児島））、砂糖（喜界島粗糖））、醸造酢（りん
ご酢、醸造酢、有機ぶどう酢）、食用植物油脂（なたね油、えごま油、
有機オリーブ油）、玉ねぎ、食塩、魚醤、レモン果汁、レッドベルペッ
パー、にんにく、バジル、寒天、胡椒

えごま一番入り　
和風ドレッシング

150ml 508

しょうゆ：大豆・小麦を含む（大豆：遺伝子組換え混入防止管理済（国
産）、小麦（国産）、食塩（国産））、食用植物油脂（なたね油、えご
ま油）、糖類（水飴、砂糖）、りんご酢、玉ねぎ、かつおだし、食塩、
胡椒、寒天

有機ピザソース 180g 476

有機トマト（イタリア）、有機たまねぎ（国内産）、有機砂糖（ブラジ
ル）、有機醸造酢（ドイツ他海外）、食塩（イタリア）、有機食用オ
リーブ油（イタリア）、有機香辛料（有機バジル・有機オレガノ・有機
唐辛子）、有機にんにく

五穀黒ぜんざい 180g 414
砂糖（粗糖（さとうきび（鹿児島県種子島）））、小豆（北海道）、大
麦（六条大麦（福井））、黒米（静岡）、赤米（静岡）、ごま（国
産）、食塩（兵庫）

どら焼き 3個 425

粒あん（小豆（北海道）、砂糖（北海道）、水飴（鹿児島他）、食塩
（オーストラリア））、小麦粉（北海道）、砂糖（北海道）、鶏卵（山
形）、水飴（国産）、発酵調味料（国産他海外）、醤油（国産他海外
（大豆を含む））、植物油脂／膨張剤（重曹）

国内産有機栽培梅エキス使用　
梅エキスキャンディー

75g 373
砂糖（さとうきび（鹿児島県喜界島））、水飴（さつまいも（九
州））、有機梅エキス（奈良、三重）、黒糖（沖縄）、食用なたね油
（国産）

「イタリアンドレッシング」
圧搾しぼりのえごま

油＆ジロロモーニ有

機エキストラヴァー

ジンオリーブ油使用。

香り高いハーブやス

パイスの風味に、国

内産玉ねぎの甘みが

よく合います。

国内産大豆＆小麦を

使った丸大豆醤油と淡

路島産玉ねぎを使用。

丸大豆醤油ならではの

香り高い風味に、玉ね

ぎの甘味が良く合いま

す。また、枕崎産のか

つお節から取っただし

とα-リノレン酸が味

により深みとコクを与

え、飽きのこない味わ

いです。

「五穀黒ぜんざい」

東京フード

「どら焼き」

創健社

北海道産小麦（きたほなみ）の小麦粉、

山形県産鶏卵を使用し、ふっくら生地を

焼き上げました。北海道産小豆の粒あん

をたっぷりサンドしたこだわりのどら焼

きです。味の母（発酵調味料）、金笛醤

油使用。個別包装。

「和風ドレッシング」

北海道産小豆、福井県産大麦、静岡県産黒米

と赤米、国産の炒り黒ごまを、種子島産粗糖

で甘さ控えめに煮上げました。素材の色を活

かした黒いぜんざいです。お好みでお餅等と

一緒に。

温めておしるこ、ぜんざいに、冷やしてあん

みつ、かき氷に、また、パンケーキやトース

トにトッピング、抹茶アイスに添えてなどな

ど、デザートから主食まで用途豊富です。

「有機ピザソース」

創健社
南イタリア産有機栽培トマ

トを１００％使用。南イタ

リア産有機栽培トマトなら

ではのさわやかで濃厚な風

味に有機たまねぎの甘味を

加え、イタリア産有機エキ

ストラヴァージンオリーブ

油と有機バジルなどの香辛

料で香りを引き立たせまし

た。クセのないまろやかで

口当たりの良い甘味が特長

です。

「国内産有機栽培梅エキス使用

梅エキスキャンディー」

創健社

創健社の「えごま一番入りドレッシング」2種
圧搾しぼりのえごま油「えごま一番」を使用したオメガ３（ｎ−３系）脂肪酸のαーリノ

レン酸がおいしく手軽に摂れるドレッシングです。

この脂肪酸は体内では作られず、現代の食生活に必須のオメガ３（ｎ−３系）脂肪

酸です。コレステロール、トランス脂肪酸ゼロ。

国内で丹精込めて有機栽培された青梅

を約１０時間煮詰めた有機ＪＡＳ認証

の有機梅エキスを使用したキャン

ディーです。

鹿児島県喜界島産粗糖、九州産さつま

いもから作った水飴、沖縄産黒糖使用。

国産原料１００％のじわ〜っとすっぱ

い甘さひかえめのキャンディーです。
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