
品　名 容量 会員価格 ① ② ③ ④ ⑤ セット内容・原材料

サラダチキン 100g 358 鶏肉、チキンスープ、米酢、砂糖、食塩

黒豚メンチカツ 120g 372
豚肉、玉ねぎ、パン粉、醤油加工品、菜種油、鶏卵、牛乳、食塩、香
辛料、衣（パン粉、小麦粉、鶏卵、食塩）揚げ油（菜種油）

炒めて簡単! 黒豚しょ
うが焼き用

120g 444 豚肉、醤油、生姜ペースト、砂糖、清酒

炒めて簡単! 黒豚みそ
炒め用

140g 485 豚肉、麦みそ、砂糖、鰹だし、醤油、ごま油、発酵調味料

解凍後、お好みの

野菜と炒めるだ

け！

８月の新共同購入品

炒めて簡単！黒豚しょうが焼き用

秋川牧園に便利なお惣菜が仲間入り！

秋川牧園の黒豚を使

用。生姜と醤油の香り

が肉の旨みを引き立

て、ごはんが進む味付

けになっています。

炒めて簡単！黒豚みそ炒め用

秋川牧園の黒豚を使用。ゴマ

油が香る特製味噌だれがお肉

と絶妙にマッチしています。

サラダチキン（むね肉プレーン）

秋川牧園の若鶏の胸肉を使用

してしっとりとやわらかに仕

上げたサラダチキンです。お

肉本来の旨みを味わっていた

だけるよう薄味に仕上げてい

ますので、サラダはもちろん

お好みのお料理にアレンジし

てお使いいただけます。

黒豚メンチカツ

秋川牧園の黒豚のミンチに

たっぷりの国産玉ねぎ、そ

して秋川牧園の卵と牛乳も

加え、衣パン粉で包み込み

カラッと揚げました。加熱

済みですので、電子レン

ジ、オーブントースターで

簡単に調理できお弁当のお

かずにピッタリです。

解凍してそのまま

食べられる！ 電子レンジ、オーブントー

スターで温めるだけ！

解凍後、お好みの

野菜と炒めるだ

け！



品　名 容量 会員価格 ① ② ③ ④ ➄ セット内容・原材料

オーガニックボール
クッキー・無双番茶

6個 294
有機小麦粉（小麦（オーストラリア産））、有機パーム油、有機砂
糖、有機アガベシロップ、有機緑茶、食塩

オーガニックボール
クッキー・黒ごま

6個 294
有機小麦粉（小麦（オーストラリア産））、有機パーム油、有機砂
糖、有機アガベシロップ、有機黒ごま、食塩

オーガニックボール
クッキー・ココナッツ

6個 294
有機小麦粉（小麦（オーストラリア産））、有機パーム油、有機砂
糖、有機アガベシロップ、有機ココナッツ、食塩

染み抜き剤（衣類用） 300g 492 過炭酸ナトリウム、メタ珪酸ナトリウム

「OGボールクッキー 3種（無双番茶、黒ごま、ココナッツ）」

クロスロード

サクサクとした歯応えの香ばしいクッキーです。素材の旨味を生

かし、バター、卵、牛乳など動物性原料を一切使わずに、原料は

すべて植物性で作りました。

有機小麦粉、有機ショートニング、有機アガベシロップ、有機砂

糖など主要原材料はすべて有機JAS認証原料です。

■「染み抜き剤」の使い方
(1)染み汚れに適量をパラパラと振り掛け、その上

から40～50℃くらいのお湯をスプーンやコップな

どでお湯を垂らす

(2)表面が乾いてきたらお湯のスプレーを追加す

る。

(3)5～15分ほど放置後、衣類は普通に洗濯する。

絨毯など丸洗いのできないものは、古布などで拭き

取る。

あのシミさえなければ…という服、眠っていません

か？ベースの発泡性過炭酸ナトリウムに、メタケイ酸

ナトリウムを配合して漂白力をアップ。衣類や絨毯な

どの布製品のシミをすっきりと落とします。

お湯をかけると発泡性過炭酸ナトリウムが、瞬時にク

リーミーな泡上になり、シミ汚れに留まってくれま

す。そのため、ピンポイントのシミに対して使い勝手

がよく、スムーズに染み抜き作業ができます。

「染み抜き剤（衣類用）」 石けん百貨


